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DIE PRÄMIERUNG

Das Kasermandl in Gold ist eine Produktprämierung von 
Käse- und Milchprodukten.

Der Wettbewerb schafft einen Anreiz zur Verbesserung 
der Qualität, Innovation und Effizienzsteigerung für 
die teilnehmenden Betriebe. Darüber hinaus die-
nen die Auszeichnungen als Vermarktungshilfe für 
die Produzent:innen und zeigen die große Vielfalt 
regionaler Produkte auf.    

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-Schema 
von einer Fachjury bewertet. Folgende Auszeichnungen 
werden vergeben:

95 bis 100 Punkte	 Das Kasermandl in Gold
			   oder Goldmedaille
87 bis 94,9 Punkte	 Silbermedaille 
80 bis 86,9 Punkte	 Bronzemedaille

Je Kategorie kann maximal ein Das Kasermandl in Gold 
2026 für das beste Produkt vergeben werden, wobei das 
Erreichen einer Goldmedaille Voraussetzung ist.

Nachstehend finden Sie die ausgezeichneten Produkte 
und ihre Produzent:innen. Diese sind in den jeweiligen 
Kategorien nach Rang und Postleitzahl geordnet.

BEURTEILUNGSSCHEMA

HIGHLIGHTS

Bei der 27. Auflage der Produktprämierung Das Kasermandl 
in Gold wurden 434 Proben von 137 Teilnehmer:innen aus 7 
Bundesländern und aus Italien eingereicht. 

Besonders erfreulich war die hohe Anzahl der Einreichun-
gen, wobei insbesondere ein konstant hoher Anteil aus 
den westlichen Bundesländern verzeichnet wurde.

Käse-Produzent:in des Jahres 2026 

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at

BIO-Käse-Produzent:in des Jahres 2026 

Sennereigenossenschaft Hatzenstädt, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 31 14 690, bio@hatzenstaedt.at

Die Jury konnte 13 Mal Das Kasermandl in Gold vergeben. 
Diese verteilen sich im gesamten Bundesgebiet wie folgt: 
Jeweils 4 der begehrten Trophäen gehen an Produ-
zent:innen aus Niederösterreich und aus Vorarlberg. 3 
Sieger:innen sind aus Oberösterreich und 2 Sieger:innen 
kommen aus Tirol.

Der oder die Produzent:in aus der nachstehenden Liste 
erreichte mit seinem/ihrem Produkt die angeführte 
Medaille. Dieses Produkt und damit sein:e  Produzent:in 
stehen für ausgezeichnete Qualität.
Einen ausführlichen Pressetext sowie Bilder und Logos 
finden Sie unter: www.messewieselburg.at 

(BIO-) KÄSE-PRODUZENT:INN DES JAHRES

Heuer gibt es erneut die Auszeichnung (BIO-)Käse-Pro-
duzent:in des Jahres 2026. Wir bedanken uns bei Bio 
Austria und Markus Scharner, welche die/den jeweiligen 
Produzent:in des Jahres mit einem Anerkennungsbetrag 
in der Höhe von EUR 500,00 sponsern.



FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – SIEGER

Steindl Andrea und Kurt, 4363 Pabneukirchen,
0680 / 44 07 814, kurt@milchgenuss.at
• BIO Bauerntopfen          

FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – GOLD

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra,
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Kyrnberger Grillkäse          

Durstberger Anja u. Gerald, 4201 Gramastetten,
0664/5471129, geralddurstberger@gmx.at
• Bio-Landtopfen          

Biomilchhof Weinberger Martin, 4421 Aschach/Steyr,
0660/6583333, milch.weinberger@gmx.at
• Bio Vollmilchtopfen          

Huber Bettina und Manfred Filzmoosalm Großarl, 
5611 Großarl, 0664 / 12 28 373, senner@fi lzmoosalm.at
• Bauerntopfen          

Sennereigenossenschaft Hatzenstädt, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 31 14 690, bio@hatzenstaedt.at
• Bio Topfen          

Sennerei Schnifi s reg. GenmbH, 6822 Schnifi s,
0664 / 85 17 851, vermarktung@sennerei-schnifi s.at
• Der echte Schnifner Sennereitopfen          

HBLA Pitzelstätten, 9061 Klagenfurt-Wölfnitz,
0664 / 54 04 599, christian.daveid@pitzelstaetten.at
• Cremetopfen 400 g          

FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – SILBER

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra,
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Kyrnberger Frischkäse          

Bio Hansinger, Günter Hansinger, 3233 Kilb,
0650 / 52 60 724, offi  ce@hansinger.at
• Topfen          

Mostviertler Bildungshof Gießhübl, 
3300 Amstetten, 07472/62722, 
maria-theresa.resch@mostviertler-bildungshof.at
• Gießhübler Grillkäse          

Mairhofer Monika u. Andreas, 4209 Engerwitzdorf,
0680 / 30 13 119, monika_mairhofer@gmx.at
• Topfen          

Ecker Anna und Norbert, 4242 Hirschbach,
0664 / 73 48 56 44, ecker.schulmilch@aon.at
• Ecker‘s Topfen          

Biohof Familie Zöttl, 4443 Maria Neustift,
0680/2323712, zoettl_biobauernhof@kt-net.at
• Neustifter Bio Bauerntopfen          

Elsenhans Tamara u. Manfred, 4612 Scharten,
0664/5125214, holzners@gmx.at
• Burrata          

Plörer Wolfgang, 6444 Längenfeld,
0676 / 42 40 102, w.ploerer@gmail.com
• BIO Topfen          

LFS Kirchberg am Walde, 8232 Grafendorf,
0664 / 36 19 805, anita.ochabauer@stmk.gv.at
• Kirchberger Frischkäse          

LFS Grabnerhof, 8911 Admont,
0664/9605483, lfsgrabnerh@stmk.gv.at
• Ricotta          

FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – BRONZE

Theresiengut GmbH am Pöstlingberg, 
4040 Gramastetten,
0732/732474, theresiengut@kreuzschwestern.at
• BIO Topfen          

Biohof Zauner - Christina & Leonhard Zauner, 
4174 Niederwaldkirchen,
0699/17124150, info@biohof-zauner.at
• BIO Speisetopfen 20 % F.i.T.          

Viktorishof - Achenrainer Christoph, 6541 Tösens,
0660/7192852, info@viktorishof.at
• Speisetopfen          

FRISCHKÄSE ERLAUFTALER ART – SILBER

Balber Alexandra, Balbinas Welt, 2571 Altenmarkt,
0676/847022170, xandi.balber@gmail.com
• Gupferlkas          

Produkte aus Kuhmilch
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WEICHKÄSE GEREIFT – GOLD

Frei Hannes - Hofk äserei Steg - Caseifi cio, 
39058 Sarntal, 0039/379 2738279, info@steghof.it
• Sarner Edelweiss          

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at
• Galtürer Edelweiss          

Ganahl Thomas, 6781 Bartholomäberg,
0664 / 49 41 624, ganahl.thomas@outlook.com
• Camembert          

Metzler Naturhautnah, 6863 Egg,
0664/3289066, magdalena@molkeprodukte.at
• Die freche Muh Camembert
• Die freche Muh Münster        

Weichkäserei Schnepfau - Apenkäse Bregenzerwald, 
6882 Schnepfau,
0664 / 54 68 478, johannes.fi nk@alpenkaese.at
• Ambros          

Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll,
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at
• Sibr. Bachensteiner          

Scheiberhof - Vordermayer Stefanie, 5091 Unken,
0664 / 88 42 76 23, bernd.fl atscher@sbg.at
• BIO Gföller Bazi          

Fischer Hannah, 6252 Breitenbach am Inn,
0680 / 24 23 787, hannahfi scher08@gmail.com
• Feiner Maxl          

WEICHKÄSE GEREIFT – BRONZE

SCHNITTKÄSE – SIEGER

Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau,
05514 / 300 20, offi  ce@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at
• Rahmkäse          

SCHNITTKÄSE – GOLD

Pfaff enbichler Michael, 3352 St. Peter/Au,
0650/7774109, m.pfaff enbichler@gmail.com
• Bauernmadl
• Cheddar        

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra,
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Kyrnberger Camembert          

Biokäserei St. Leonhard, 4152 Sarleinsbach,
07283/8888, offi  ce@biokaeserei.at
• St. Leonhardter Camembert natur          

Weichkäserei Schnepfau - Apenkäse Bregenzerwald, 
6882 Schnepfau,
0664 / 54 68 478, johannes.fi nk@alpenkaese.at
• Riccardo
• Katharina        

LFS Kirchberg am Walde, 8232 Grafendorf,
0664 / 36 19 805, anita.ochabauer@stmk.gv.at
• Kirchberger Camembert          

Mooskirchner Käserei OG, 8562 Mooskirchen,
0660/310 45 66, karlklug@gmail.com
• DER KARL          

Stemberger Biohof, 9962 St. Veit i. Def.,
0664 / 21 61 399, info@biohof-stemberger.at
• „Herr-Bert“ Bio Weichkäse          

WEICHKÄSE GEREIFT – SILBER

Pinzgau Milch Produktions GmbH, 5751 Maishofen,
06542/68266, offi  ce@pinzgaumilch.at; 
c.mayr@pinzgaumilch.at
• Almsenner Almhüttenkäse
• Almsenner Raclettekäse
• Almsenner Bierkäse
• Almsenner Salzburger Meisterstück    

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at
• Galtürer Hofk äse          

Silberbüff el-Hof - Michaela & Johann Gabauer, 
4092 Esternberg,
0676 / 82 12 34 444, gabauer.hans@gmail.com
• Schnittkäse Simat‘s Suserl          

Petersberg-Alm, Strohmaier Karl-Heinz, 
6645 Vorderhornbach,
0676 / 544 70 50, petersbergalm@live.at
• Almtraum          

Sennerei Andelsbuch, 6866 Andelsbuch,
05512/2507, kaese@sennerei-andelsbuch.at
• Tilsiter Schweizer Art
• Frühstückskäse        

Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau,
05514 / 300 20, offi  ce@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at
• Wälderkäse
• Sennerkäse        

ALMA eine Marke der Rupp Austria GmbH, 
6912 Hörbranz,
0664 / 84 87 038, kundenservice@alma.at
• ALMA Bodenseer
• ALMA Bregenzerwälder        

WEICHKÄSE GEREIFT – SIEGER

Weichkäserei Schnepfau - Apenkäse Bregenzerwald, 
6882 Schnepfau, 0664 / 54 68 478, 
johannes.fi nk@alpenkaese.at
• Giuseppe          

Langenegger Dorfsennerei, 6941 Langenegg,
0664 / 48 75 376, info@sennerei-langenegg.at
• Langenegger Dorfk äse
• Langenegger Premiumkäse
• Langenegger Rahmkäse      

Hofk äserei Engel, 6942 Krumbach,
0664 / 43 09 537, info@hofk aeserei-engel.at
• Hofk äse          
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Stemberger Biohof, 9962 St. Veit i. Def.,
0664 / 21 61 399, info@biohof-stemberger.at
• St. Veiter Bio Jausenkäse          

SCHNITTKÄSE – SILBER

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra,
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Kyrnberger Gold          

Mostviertler Bildungshof Gießhübl, 
3300 Amstetten, 07472/62722, 
maria-theresa.resch@mostviertler-bildungshof.at
• Gschmackiger Gießhübler          

Frei Hannes - Hofk äserei Steg - Caseifi cio, 
39058 Sarntal, 0039/379 2738279, info@steghof.it
• Kasatsch
• Steger        

Scheiberhof - Vordermayer Stefanie, 5091 Unken,
0664 / 88 42 76 23, bernd.fl atscher@sbg.at
• BIO Gföller Bierkäse          

Hofl aden Augut Fam. Pichler, 5700 Zell am See,
0664/9370079, hofl aden@augut.at; augut@sbg.at
• Butterkäse          

Sennereigenossenschaft Hatzenstädt, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 31 14 690, bio@hatzenstaedt.at
• Bio Heubauernkäse          

Bildungszentrum LLA Imst, 6460 Imst,
05412 / 66 346, ma.schroll@tsn.at
• Schnittkäse          

Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at
• Brettlkas-Schnittkäse          

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at
• Galtürer Zwerglkäse          

Sennerei Andelsbuch, 6866 Andelsbuch,
05512/2507, kaese@sennerei-andelsbuch.at
• Brauereikäse jung
• Brauereikäse alt        

Hilkater Bio Käse, Flatz Lucia u. Daniel, 6874 Bizau,
0664 / 47 44 526, info@hilkater.at
• Kanisfl uhkäse          

Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll,
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at
• Bergtilsiter          

LFS Kirchberg am Walde, 8232 Grafendorf,
0664 / 36 19 805, anita.ochabauer@stmk.gv.at
• Kirchberger Butterkäse          

LFS Grabnerhof, 8911 Admont,
0664/9605483, lfsgrabnerh@stmk.gv.at
• Schnittkäse „Tilsitter Art“          

Pichler Kathrin und Anton, 9843 Großkirchheim,
0664 / 41 23 512, info@litzelhof.com
• Bioschnittkäse „Probsthofk äse““          

SCHNITTKÄSE – BRONZE

Vöcklakäserei eGen, 4891 Pöndorf,
07684 / 7108, offi  ce@voecklakaeserei.at
• Vöcklataler Schnittkäse          

Scheiberhof - Vordermayer Stefanie, 5091 Unken,
0664 / 88 42 76 23, bernd.fl atscher@sbg.at
• BIO Brettl-Kas          

Sennereigenossenschaft Hatzenstädt, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 31 14 690, bio@hatzenstaedt.at
• Bio Bauern Gourmet          

Vöcklakäserei eGen, 4891 Pöndorf,
07684 / 7108, offi  ce@voecklakaeserei.at
• Vöcklataler Emmentaler Heumilch g.t.S.
• Vöcklataler Bergkäse Heumilch g.t.S.        

Scheiberhof - Vordermayer Stefanie, 5091 Unken,
0664 / 88 42 76 23, bernd.fl atscher@sbg.at
• BIO Alpenkaiser          

Sennereigenossenschaft Hatzenstädt, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 31 14 690, bio@hatzenstaedt.at
• Bio Emmentaler          

Heim Sepp Foischingalm, 6382 Kirchdorf,
0664/3579861, heimsepp1@gmail.com
• Koasa-Mandl          

HARTKÄSE – SIEGER

HARTKÄSE – GOLD

Fink Daniel Sennerei Riefensberg, 
6943 Riefensberg, 06664/112 77 34 und 
05513/8128, senn.fi nk@gmx.at
• Riefensberger Bergkäse „Spezial“          

Petersberg-Alm, Strohmaier Karl-Heinz, 
6645 Vorderhornbach,
0676 / 544 70 50, petersbergalm@live.at
• Bergkäse          

Dorfsennerei Schlins-Röns, 6824 Schlins,
05524/2340, info@dorfsennerei.at
• Vbg. Bergkäse g. U. 6 Monate
• Vbg. Bergkäse g. U. 10 Monate
• Vbg. Bergkäse g. U. mind. 12 Monate      

Sennerei Andelsbuch, 6866 Andelsbuch,
05512/2507, kaese@sennerei-andelsbuch.at
• Rahmemmentaler          
Meusburger Alois, 6870 Bezau,
0664/3959700, l.meusburger@hotmail.com
• Seefl uher Alpkäse          

Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau,
05514 / 300 20, offi  ce@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at
• Bergkäse würzig          

Alpe Kassa Wildmoos - Senner Manuel Eberle, 
6870 Bezau, 0664/5818400, gebhard.eberle@gmx.at
• Wildmooser Alp-Käse          
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Hilkater Bio Käse, Flatz Lucia u. Daniel, 6874 Bizau,
0664 / 47 44 526, info@hilkater.at
• Bergkäse jung          

Rehmer Sennhus GmbH, 6883 Au,
0664 / 58 277 14, info@feinkost-kaese.com
• Handgeschöpfter Bergkäse 12+ M.          

Feurstein Helmut, 6883 Au,
0664/1244785, elke.feurstein@au-schoppernau.at
• Mitteldiedamser Alpkäse          

Rehmer Sennhus GmbH, 6883 Au,
0664 / 58 277 14, info@feinkost-kaese.com
• Handgeschöpfter Bergkäse 6 - 8 M.          

Feurstein Michael - Alpe Hinterüntschen, 6883 Au,
0664/4956434, mfeurs@gmail.com
• G.U. VBG Alpkäse MITTEL 2025
• G.U. VBG Alpkäse WÜRZIG 2024        

Bergkäserei Schoppernau, 6886 Schoppernau,
0664/9153504 od. 05515/30151, info@bergkaeserei.at
• Weinviadla Kas würzig ab 10 M.
• Franz Michael Felders Bergkäse
• Kaspar´s Bergkäse mittel      

Alma Bergsennerei Hinteregg, Sebastian Kurm m 
Team, 6911 Eichenberg,
05574 / 45 472, kundenservice@alma.at
• ALMA Vlbg. Bergkäse g. U. 3+ M          

Alma Bergsennerei Lutzenreute, Julia Muxel m. 
Team, 6911 Eichenberg,
05573 / 83 380, kundenservice@alma.at
• ALMA Vlbg. Bergkäse g. U. 3+ M          

Langenegger Dorfsennerei, 6941 Langenegg,
0664 / 48 75 376, info@sennerei-langenegg.at
• Langenegger Bergkäse 10 Monate          

Willam Erwin, 6942 Krumbach,
0664/3956909, erwin.willam@aon.at
• Hochalpkäse alt, Alpe Wurzach          

Fink Daniel Sennerei Riefensberg, 6943 Riefensberg,
06664/112 77 34 und 05513/8128, senn.fi nk@gmx.at
• Riefensberger Bergkäse „Der Würzige“
• Riefensberger Bergkäse „Der Mittlere“        

Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll,
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at
• Sibratsgfäller Bergkäse 6 Mon.          
• Rubachtaler 5 Mon.
• Sibratsgfäller Bergkäse 3 Mon.        

Sennerei Hittisau, 6952 Hittisau,
05513/2911-20, sennerei@hittisau.at
• Hittisauer Bergkäse, ü. 12 Mon.          

HARTKÄSE – SILBER

Frei Hannes - Hofk äserei Steg - Caseifi cio, 
39058 Sarntal, 0039/379 2738279, info@steghof.it
• Sarner Scharte          

Loisnhof Sandra und Christian Stöbich, 
4152 Sarleinsbach,  0664 / 92 58 128, offi  ce@loisnhof.at
• Grana Granit          

Fischer Hannah, 6252 Breitenbach am Inn,
0680 / 24 23 787, hannahfi scher08@gmail.com
• Junger Hupfer          

Agrargemeinschaft Schönangeralm, 
Naschberger Josef, 6313 Auff ach,
0664 / 53 03 581, naschberger.josef@gmail.com
• Schönanger Alm Bergkäse          

Sennereigenossenschaft Hatzenstädt, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 31 14 690, bio@hatzenstaedt.at
• Bio Bergkäse          

Sennerei Schnifi s reg. GenmbH, 6822 Schnifi s,
0664 / 85 17 851, vermarktung@sennerei-schnifi s.at
• Der echte Schnifner Bergkäse min. 10 Monate 

gereift          

Moosmann Alfons / Alpe Leugehr, 
6861 Alberschwende, 0664 / 97 85 456  
• Alpkäse / Bergkäse          

Sennerei Andelsbuch, 6866 Andelsbuch,
05512/2507, kaese@sennerei-andelsbuch.at
• Bergkäse mittel          

Metzler Daniela, 6866 Andelsbuch,
0664 / 53 18 584, metzler.martin@gmx.at
• ALP Bergkäse          

Alpenkäse Bregenzerwald, 6870 Bezau,
05514 / 300 20, offi  ce@alpenkaese.at; 
christian.trog@alpenkaese.at
• Bergkäse mild          

Hilkater Bio Käse, Flatz Lucia u. Daniel, 6874 Bizau,
0664 / 47 44 526, info@hilkater.at
• Rochus          

Rehmer Sennhus GmbH, 6883 Au,
0664 / 58 277 14, info@feinkost-kaese.com
• Handgeschöpfter Bergkäse 3 - 4 M.          

Bergkäserei Schoppernau, 6886 Schoppernau,
0664/9153504 od. 05515/30151, info@bergkaeserei.at
• Weinviadla Kas mild ab 3 M.
• F.M. Felder Bergkäse special edition
• Katharina´s Bergkäse mild      

Hofk äserei Engel, 6942 Krumbach,
0664 / 43 09 537, info@hofk aeserei-engel.at
• Bergkäse würzig          

Willam Erwin, 6942 Krumbach,
0664/3956909, erwin.willam@aon.at
• Hochalpkäse jung, Alpe Wurzach          

Sennerei Lingenau reg. Gen.m.b.H., 6951 Lingenau,
05513 / 6420, info@sennerei-lingenau.at
• Emmentaler          

Sennerei Hittisau, 6952 Hittisau,
05513/2911-20, sennerei@hittisau.at
• Hittisauer Bergkäse, MILD          

Mooskirchner Käserei OG, 8562 Mooskirchen,
0660/310 45 66, karlklug@gmail.com
• Gießenberg Käse          

Agrargem. Lainach, Lainacher Kuhalm, 
9833 Rangersdorf,
0676 / 78 78 037, hansi-messner@gmx.at
• Bergkäse v. d. Kuhalm          
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HARTKÄSE – BRONZE

Loisnhof Sandra und Christian Stöbich, 
4152 Sarleinsbach, 0664 / 92 58 128, offi  ce@loisnhof.at
• Mühlviertler Bergkäse alt          

Pinzgau Milch Produktions GmbH, 5751 Maishofen,
06542/68266, offi  ce@pinzgaumilch.at; 
c.mayr@pinzgaumilch.at
• Almsenner Meisterstück Glocknergold          

Alpe Untere Falz - Ignaz Fink, 6866 Andelsbuch,
  johannes.fi nk37@gmail.com
• Alpekäse 2025          

GEREIFTE KÄSE MIT 
BESONDEREN ZUTATEN – SIEGER

Wilhelmsburger Hofl ieferanten, 3150 Wilhelmsburg,
02746/76300, offi  ce@hofl ieferanten.at
• Schnittkäse-Bärlauch          

GEREIFTE KÄSE MIT 
BESONDEREN ZUTATEN – GOLD

Mostviertler Bildungshof Gießhübl, 
3300 Amstetten, 07472/62722, 
maria-theresa.resch@mostviertler-bildungshof.at
• Rauchkäse          

Käsehütte Maria Taferl, 3672 Maria Taferl,
07413/6180, info@kaesehuette.at
• Weinkäse
• Heublumenkäse        

Milchmanufaktur Salzkammergut Wallner M. u. F., 
4644 Scharnstein, 0664/5144926, wallner@a2milch.at
• Hallstätter Gold          

Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at
• Chillikas-Schnittkäse          

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at
• Galtürer Trüff elkäse
• Galtürer Aschenputtel        

Petersberg-Alm, Strohmaier Karl-Heinz, 
6645 Vorderhornbach,
0676 / 544 70 50, petersbergalm@live.at
• Chili Käse
• Bärlauch Käse        

Weichkäserei Schnepfau - Apenkäse Bregenzerwald, 
6882 Schnepfau,
0664 / 54 68 478, johannes.fi nk@alpenkaese.at
• Leopold          

ALMA eine Marke der Rupp Austria GmbH, 
6912 Hörbranz,
0664 / 84 87 038, kundenservice@alma.at
• ALMA Kräuterschatz          

Langenegger Dorfsennerei, 6941 Langenegg,
0664 / 48 75 376, info@sennerei-langenegg.at
• Langenegger Thymian-Zitronenpfeff erkäse
• Langenegger Pfeff erkäse
• Langenegger Chilikäse
• Langenegger Bärlauchkäse    

Kaslab´n Nockberge eGen, 9545 Radenthein,
0676/512 49 69, produktion@kaslabn.at
• BIO-Heublumenkäse          

Pichler Kathrin und Anton, 9843 Großkirchheim,
0664 / 41 23 512, info@litzelhof.com
• Probsthofk äse „Heublume“          

GEREIFTE KÄSE MIT 
BESONDEREN ZUTATEN – SILBER

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra,
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Wachauer Symphonie
• Kyrnberger Bockshornkleekäse        

Wilhelmsburger Hofl ieferanten, 3150 Wilhelmsburg,
02746/76300, offi  ce@hofl ieferanten.at
• Nußkäse          

Käsehütte Maria Taferl, 3672 Maria Taferl,
07413/6180, info@kaesehuette.at
• Bärlauchbrie          

Frei Hannes - Hofk äserei Steg - Caseifi cio, 
39058 Sarntal, 0039/379 2738279, info@steghof.it
• Pachler Zottel          

Scheiberhof - Vordermayer Stefanie, 5091 Unken,
0664 / 88 42 76 23, bernd.fl atscher@sbg.at
• BIO Kreitl-Kas          

Biokäserei St. Leonhard, 4152 Sarleinsbach,
07283/8888, offi  ce@biokaeserei.at
• St. Leonhardter Körndleck          

Vöcklakäserei eGen, 4891 Pöndorf,
07684 / 7108, offi  ce@voecklakaeserei.at
• Vöcklataler Pfeff er Gouda
• Vöcklataler Chili Gouda        

Schwaiger Anton und Andrea Erbhof Mitterthrey, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 84 16 40 623, mitterthrey@kufnet.at
• BIO Heumilch Gewürzkäse Pfeff er          

Stemberger Biohof, 9962 St. Veit i. Def.,
0664 / 21 61 399, info@biohof-stemberger.at
• St. Veiter Bio Bergkäse          

Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at
• Kräuterkas-Schnittkäse
• Bärlauchkas - Schnittkäse        

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at
• Galtürer Safrantraum          

Petersberg-Alm, Strohmaier Karl-Heinz, 
6645 Vorderhornbach,
0676 / 544 70 50, petersbergalm@live.at
• Pfeff er Käse
• Tomate-Basilikum
• Kräuterzauber
• Blütenzauber    
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Burtscher Adolf, 6714 Nüziders,
0699 /116 145 24, adolf.burtscher@gmx.at
• Zirben Camembert
• Wäldergold-Zirbe        

Ganahl Thomas, 6781 Bartholomäberg,
0664 / 49 41 624, ganahl.thomas@outlook.com
• Schnittkäse Kräuter          

Metzler Daniela, 6866 Andelsbuch,
0664 / 53 18 584, metzler.martin@gmx.at
• Krütorbuob          

Hilkater Bio Käse, Flatz Lucia u. Daniel, 6874 Bizau,
0664 / 47 44 526, info@hilkater.at
• Kräuterkäse          

ALMA eine Marke der Rupp Austria GmbH, 
6912 Hörbranz,
0664 / 84 87 038, kundenservice@alma.at
• ALMA Alpenschatz          

Langenegger Dorfsennerei, 6941 Langenegg,
0664 / 48 75 376, info@sennerei-langenegg.at
• Langenegger Tomaten-Basilikumkäse
• Langenegger Kräuterkäse        

Hofk äserei Engel, 6942 Krumbach,
0664 / 43 09 537, info@hofk aeserei-engel.at
• Bärlauchkäse          

LFS Kirchberg am Walde, 8232 Grafendorf,
0664 / 36 19 805, anita.ochabauer@stmk.gv.at
• Kirchberger Bockshornkleekäse          

Mooskirchner Käserei OG, 8562 Mooskirchen,
0660/310 45 66, karlklug@gmail.com
• Mooskirchner Trüff elkas          

Kniebernig Hof - Familie Kainz, 9421 Eitweg,
0664/7659405, kniebernighof@gmail.com
• Lavanttaler Kräuterkäse          

Pichler Kathrin und Anton, 9843 Großkirchheim,
0664 / 41 23 512, info@litzelhof.com
• Probsthofk äse „Blütenzauber“          

Stemberger Biohof, 9962 St. Veit i. Def.,
0664 / 21 61 399, info@biohof-stemberger.at
• „Erste Geige“ Bierkäse
• „Kleiner Italiener“ Bio Weichkäse 

im Kräutermantel        

GEREIFTE KÄSE MIT 
BESONDEREN ZUTATEN  – BRONZE

Hofl aden Augut Fam. Pichler, 5700 Zell am See,
0664/9370079, hofl aden@augut.at; augut@sbg.at
• Pfeff erkäse
• Kräuterkäse        

Bergkäserei Schoppernau, 6886 Schoppernau,
0664/9153504 od. 05515/30151, info@bergkaeserei.at
• Nanni´s Kräuterschatz          

SONSTIGE – SIEGER

Griesser Mathias - Biobauernhof Griesserhof, 
6433 Oetz, 0650/6204502, 
mathiasgriesser057@gmail.com
• Bio-Joghurtbällchen in Öl          

SONSTIGE – GOLD

Bio Hansinger, Günter Hansinger, 3233 Kilb,
0650 / 52 60 724, offi  ce@hansinger.at
• Frischkäseaufstrich          

Mostviertler Bildungshof Gießhübl, 
3300 Amstetten, 07472/62722, 
maria-theresa.resch@mostviertler-bildungshof.at
• Frischkäsebällchen in Öl          

Hofk äserei Rausch, 3852 Kautzen,
0664 / 13 44 929, info@hofk aeserei-rausch.at
• Frischkäse Kautzner Kürbiskerne
• Frischkäse Kren        

Kerbl Irmgard u. Hannes, 4563 Micheldorf,
0650/7074822, hijm.kerbl@gmail.com
• BIO-Schnittlauchtopfen          

Gschwandtner Matthias und Evelyn, 
4822 Bad Goisern,
0676 / 88 18 07 80, mgschwandtner@gmx.net
• Joghurtbällchen          

Biohof Zauner - Christina & Leonhard Zauner, 
4174 Niederwaldkirchen,
0699/17124150, info@biohof-zauner.at
• Kas im Glas - Kraftlackl
• Kas im Glas - Kräutermandl        

Ganahl Thomas, 6781 Bartholomäberg,
0664 / 49 41 624, ganahl.thomas@outlook.com
• Sura Kees          

Holzer Bettina, 6313 Wildschönau,
0664/88 37 63 81, b.holzer77@gmx.at
• Graukäse          

Mairoser Klaus, Tuftl Alm, 6465 Nassereith,
0676 / 55 68 202, s.mairoser@aon.at
• Graukäse          

Fritz Liesbeth, 6767 Warth,
0664/3620799, gehrnerhof@aon.at
• Alm Trüff el - Topfen Kugale nach Belberart, 3 Jahre          

SONSTIGE – SILBER

Wilhelmsburger Hofl ieferanten, 3150 Wilhelmsburg,
02746/76300, offi  ce@hofl ieferanten.at
• Frischkäse Chili
• Frischkäsecreme Bärlauch        

Biohof Zauner - Christina & Leonhard Zauner, 
4174 Niederwaldkirchen,
0699/17124150, info@biohof-zauner.at
• Kas im Glas - Sommerfrischler
• Kas im Glas - Schoafe Hex        

Durstberger Anja u. Gerald, 4201 Gramastetten,
0664/5471129, geralddurstberger@gmx.at
• Bio-Aufstrich Knoblauch-Kurkuma          

Biohof Familie Zöttl, 4443 Maria Neustift,
0680/2323712, zoettl_biobauernhof@kt-net.at
• Neustifter Bio Kräuterkäse          

Elsenhans Tamara u. Manfred, 4612 Scharten,
0664/5125214, holzners@gmx.at
• Kochkäse
• geräucherter Mini Scamorza        
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Bader - Alles von der Milch, Eva Lang & Jakob Bade, 
4921 Hohenzell, 0650/8491947, eva.lang88@yahoo.de
• pikante Käsebällchen          

Bacher Heidi, 6154 Vals,
0664/4821277, bacher.padaun@gmail.com
• Graukäse          

Schwaiger Anton und Andrea Erbhof Mitterthrey, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 84 16 40 623, mitterthrey@kufnet.at
• BIO Heumilch Frischkäsebällchen Knoblauch          

Dorfsennerei Schlins-Röns, 6824 Schlins,
05524/2340, info@dorfsennerei.at
• Frisch Sauerkäse Kräuter          

Bergkäserei Schoppernau, 6886 Schoppernau,
0664/9153504 od. 05515/30151, info@bergkaeserei.at
• Sonderling          

Kniebernig Hof - Familie Kainz, 9421 Eitweg,
0664/7659405, kniebernighof@gmail.com
• Blütentaler          

SONSTIGE – BRONZE

Balber Alexandra, Balbinas Welt, 2571 Altenmarkt,
0676/847022170, xandi.balber@gmail.com
• Frischkäse-Röllchen          

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra,
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Kyrnberger Chilomato
• Kyrnberger Käsebällchen        

Theresiengut GmbH am Pöstlingberg, 
4040 Gramastetten,
0732/732474, theresiengut@kreuzschwestern.at
• BIO Räucher Frischkäse          

Anker-Feistl Claudia - Hinterschachnerhof, 
6346 Niederndorferberg,
0664 / 47 14 424, hinterschachnerhof@outlook.at
• Frischkäse m. Bärlauch          

Sennerei Schnifi s reg. GenmbH, 6822 Schnifi s,
0664 / 85 17 851, vermarktung@sennerei-schnifi s.at
• Vorarlberger Sauerkäse          

Dorfsennerei Schlins-Röns, 6824 Schlins,
05524/2340, info@dorfsennerei.at
• Frisch-Sauerkäse Paprika          

SAUERMILCHPRODUKTE – SIEGER

Familie Heilos, 3370 Ybbs,
0650 / 61 62 991, gugler.claudia@gmx.at
• Löff el-Glück-Erdbeere          

SAUERMILCHPRODUKTE – GOLD

Landwirtschaftliche Fachschule Pyhra, 3143 Pyhra,
02745/2393, martina.sieder@lfs-pyhra.ac.at
• Pfi rsich-Marille-Joghurt
• Vanille-Joghurt
• Waldbeer-Joghurt      

Wilhelmsburger Hofl ieferanten, 3150 Wilhelmsburg,
02746/76300, offi  ce@hofl ieferanten.at
• Erdbeerjoghurt          

LMTZ  Francisco Josephinum, 3250 Wieselburg,
07416 52437 800, offi  ce.lmtz@josephinum.at
• Resi´s Topfen-Joghurt Creme nach 
• „Erdbeer Combino Art“          

Mostviertler Bildungshof Gießhübl, 
3300 Amstetten, 07472/62722, 
maria-theresa.resch@mostviertler-bildungshof.at
• Naturjoghurt gerührt          

Familie Heilos, 3370 Ybbs,
0650 / 61 62 991, gugler.claudia@gmx.at
• Löff el-Glück-natur          

Durstberger Anja u. Gerald, 4201 Gramastetten,
0664/5471129, geralddurstberger@gmx.at
• Bio-Joghurt Orange-Maracuja          

Steindl Andrea und Kurt, 4363 Pabneukirchen,
0680 / 44 07 814, kurt@milchgenuss.at
• BIO Joghurt          

Biomilchhof Weinberger Martin, 4421 Aschach/Steyr,
0660/6583333, milch.weinberger@gmx.at
• Bio Naturjoghurt          

Bader - Alles von der Milch, Eva Lang & Jakob Bade, 
4921 Hohenzell, 0650/8491947, eva.lang88@yahoo.de
• Birne triff t Haferfl ocke
• Naturjoghurt        

Lemberger Finn und Margot, Grüblgut - 
Steinbockalm, 5660 Taxenbach,
0664 / 38 30 380, ziegenhof-gruebl@gmx.at
• „Kaff eetraum“          

Plörer Wolfgang, 6444 Längenfeld,
0676 / 42 40 102, w.ploerer@gmail.com
• BIO Joghurt Mango          

Muhhpur Yvonne Hubert, 6751 Braz,
0664 / 50 50 895, yvonne.hubert01@gmail.com
• Mango Joghurtdrink
• Heidelbeer-Joghurtdrink        

Kaufmann Peter und Mangeng Corinna, 6764 Lech,
0664 / 39 57 686, bio.rinderhofk aufmann@gmail.com
• Zuger Sennstube Natur-Joghurt gerührt          

LFS Kirchberg am Walde, 8232 Grafendorf,
0664 / 36 19 805, anita.ochabauer@stmk.gv.at
• Kirschjogurt          

Griesser Mathias - Biobauernhof Griesserhof, 
6433 Oetz,
0650/6204502, mathiasgriesser057@gmail.com
• Bio-Naturjoghurt
• Bio-Joghurt Apfelstrudel
• Bio-Joghurt Kirsche
• Bio-Joghurt Heidelbeere
• Bio-Joghurt Marille-Pfi rsich
• Bio-Joghurt Birne

SAUERMILCHPRODUKTE – SILBER

Wilhelmsburger Hofl ieferanten, 3150 Wilhelmsburg,
02746/76300, offi  ce@hofl ieferanten.at
• Naturjoghurt          
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Bio Hansinger, Günter Hansinger, 3233 Kilb,
0650 / 52 60 724, offi  ce@hansinger.at
• Joghurt natur gerührt
• Zwutschkerl m. Kirsche        

Wagenhofer Manfred, 3264 Reinsberg,
0676 / 75 625 33, fam.wagenhofer@aon.at
• BIO-Honig-Joghurt          

Mostviertler Bildungshof Gießhübl, 
3300 Amstetten, 07472/62722, 
maria-theresa.resch@mostviertler-bildungshof.at
• Dirndljoghurt          

Hofk äserei Rausch, 3852 Kautzen,
0664 / 13 44 929, info@hofk aeserei-rausch.at
• Sauermilch Erdbeere          

Theresiengut GmbH am Pöstlingberg, 
4040 Gramastetten,
0732/732474, theresiengut@kreuzschwestern.at
• BIO-Sauerrahm          

Hackl Bio Hof KG, 4121 Altenfelden,
0664/8658790, hacklbiohofk g@gmx.net
• Bio Frucht-Joghurt Heidelbeer
• Bio Joghurt        

Loisnhof Sandra und Christian Stöbich, 
4152 Sarleinsbach,
0664 / 92 58 128, offi  ce@loisnhof.at
• Joghurt mit Frucht unterlegt          

Mairhofer Monika u. Andreas, 4209 Engerwitzdorf,
0680 / 30 13 119, monika_mairhofer@gmx.at
• Naturjoghurt
• Frucht Joghurt Erdbeer        

Steindl Andrea und Kurt, 4363 Pabneukirchen,
0680 / 44 07 814, kurt@milchgenuss.at
• BIO Sauerrahm          

Biomilchhof Weinberger Martin, 4421 Aschach/Steyr,
0660/6583333, milch.weinberger@gmx.at
• Bio Buttermilch Heidelbeere          

Blümel Markus, 4490 St. Florian,
0699/11735737, offi  ce@demeterhof-lederbauer.at
• Bio Demeter Naturjoghurt stichfest          

Milchmanufaktur Salzkammergut Wallner M. u. F., 
4644 Scharnstein, 0664/5144926, wallner@a2milch.at
• Schlemmer-Joghurt (Marille)          

Gschwandtner Matthias und Evelyn, 
4822 Bad Goisern,
0676 / 88 18 07 80, mgschwandtner@gmx.net
• Naturjoghurt          

Griesser Mathias - Biobauernhof Griesserhof, 
6433 Oetz,
0650/6204502, mathiasgriesser057@gmail.com
• Joghurt Stracciatella
• Bio-Joghurt Haselnuss
• Bio-Joghurt Holunderblüte      

Plörer Wolfgang, 6444 Längenfeld,
0676 / 42 40 102, w.ploerer@gmail.com
• BIO Naturjoghurt
• BIO Joghurt Vanille
• BIO Joghurt Erdbeer
• BIO Topfentraum Heidelbeer    

LFS Kirchberg am Walde, 8232 Grafendorf,
0664 / 36 19 805, anita.ochabauer@stmk.gv.at
• Kirchberger Stracciatella Joghurt          

Kniebernig Hof - Familie Kainz, 9421 Eitweg,
0664/7659405, kniebernighof@gmail.com
• Naturjoghurt          

Viktorishof - Achenrainer Christoph, 6541 Tösens,
0660/7192852, info@viktorishof.at
• Naturjoghurt
• Erdbeerjoghurt
• Mangojoghurt      

Burtscher Gerlinde & Georg, Bergerhof, 
6733 Fontanella,
0664 / 42 32 451, info.bergerhof@icloud.com
• Heidelbeerjoghurt          

Kaufmann Peter und Mangeng Corinna, 6764 Lech,
0664 / 39 57 686, bio.rinderhofk aufmann@gmail.com
• Zuger Sennstube Pfi rsich-Maracuja-Joghurt gerührt
• Zuger Sennstube Pina Colada-Joghurt gerührt        

Sennerei Schnifi s reg. GenmbH, 6822 Schnifi s,
0664 / 85 17 851, vermarktung@sennerei-schnifi s.at
• Kaff eejogurt aus past. Heumilch          

Wagenhofer Manfred, 3264 Reinsberg,
0676 / 75 625 33, fam.wagenhofer@aon.at
• BIO-Naturjoghurt          

SAUERMILCHPRODUKTE – BRONZE

Viktorishof - Achenrainer Christoph, 6541 Tösens,
0660/7192852, info@viktorishof.at
• Bananenjoghurt          

Burtscher Gerlinde & Georg, Bergerhof, 
6733 Fontanella,
0664 / 42 32 451, info.bergerhof@icloud.com
• Kirschjoghurt          

HBLA Pitzelstätten, 9061 Klagenfurt-Wölfnitz,
0664 / 54 04 599, christian.daveid@pitzelstaetten.at
• Naturjoghurt 310 ml          

MILCH/MILCHMISCHGETRÄNKE – GOLD

Wilhelmsburger Hofl ieferanten, 3150 Wilhelmsburg,
02746/76300, offi  ce@hofl ieferanten.at
• Schulmilch Kakao          

Hofk äserei Rausch, 3852 Kautzen,
0664 / 13 44 929, info@hofk aeserei-rausch.at
• Vanille Milch
• Vollmilch        

Steindl Andrea und Kurt, 4363 Pabneukirchen,
0680 / 44 07 814, kurt@milchgenuss.at
• BIO Milch          

Wiener OG, 4870 Vöcklamarkt,
0699 / 120 431 73, norbert-w@gmx.at
• Schokomilch          

Fritz Liesbeth, 6767 Warth,
0664/3620799, gehrnerhof@aon.at
• Molke Salz-Karamellcreme          
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MILCH/MILCHMISCHGETRÄNKE – SILBER

BUTTER – SIEGER

Muhhpur Yvonne Hubert, 6751 Braz,
0664 / 50 50 895, yvonne.hubert01@gmail.com
• Mango Molkedrink
• Bananenmilch        

Dorfsennerei Schlins-Röns, 6824 Schlins,
05524/2340, info@dorfsennerei.at
• Sennereibutter aus Rohrahm          

BUTTER – GOLD

Zettel Heidi & Wolfgang, 3345 Göstling/Ybbs,
0680/3223716, zettel.ablass@a1.net
• Heu-Rohmilchbutter          

Frei Hannes - Hofk äserei Steg - Caseifi cio, 
39058 Sarntal, 0039/379 2738279, info@steghof.it
• Sauerrahmbutter         

Sennereigenossenschaft Hatzenstädt, 
6346 Niederndorferberg,
0676 / 31 14 690, bio@hatzenstaedt.at
• Bio Sauerrahmbutter          

Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at
• Bauernbutter          

Petersberg-Alm, Strohmaier Karl-Heinz, 
6645 Vorderhornbach,
0676 / 544 70 50, petersbergalm@live.at
• Alm Butter          

Sennerei Schnifi s reg. GenmbH, 6822 Schnifi s,
0664 / 85 17 851, vermarktung@sennerei-schnifi s.at
• Die echte Schnifner Sennereibutter          

Rehmer Sennhus GmbH, 6883 Au,
0664 / 58 277 14, info@feinkost-kaese.com
• Butter          

Bergkäserei Schoppernau, 6886 Schoppernau,
0664/9153504 od. 05515/30151, info@bergkaeserei.at
• Fran Michael Felders Butter          

Alma Bergsennerei Lutzenreute, 
Julia Muxel m. Team, 6911 Eichenberg,
05573 / 83 380, kundenservice@alma.at
• ALMA Sennereibutter Lutzenreute 250 g          

Langenegger Dorfsennerei, 6941 Langenegg,
0664 / 48 75 376, info@sennerei-langenegg.at
• Langenegger Sennereibutter          

Willam Erwin, 6942 Krumbach,
0664/3956909, erwin.willam@aon.at
• Rohmilchbutter, Alpe Wurzach          

Bacher Heidi, 6154 Vals,
0664/4821277, bacher.padaun@gmail.com
• Butter (Sauerrahmbutter)          

Schuler Hermann, Edenbachalm, 6673 Grän,
0676/3144522 o. 05675/6911, servus@edenbachalm.at
• Almbutter          

Dorfsennerei Sibratsgfäll, 6952 Sibratsgfäll,
0664/9147570, info@sennerei-sibra.at
• Sennereibutter          

Zettel Heidi & Wolfgang, 3345 Göstling/Ybbs,
0680/3223716, zettel.ablass@a1.net
• Heu-Weiderohmilch (Sommer)-Butter          

BUTTER – SILBER

BUTTER – BRONZE

FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – SIEGER

Leitenmayr Silvia und Hubert, 4624 Pennewang,
0664 / 54 85 973, hubert.leitenmayr@gmail.com
• Ziegenfrischkäse natur  

FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – GOLD

Sterkl Waltraud und Melanie, 3385 Gerersdorf,
0664/88 59 2672, offi  ce@kaesehofsterkl.at
• Weichkäse natur (nach Feta-Art)  

Produkte aus Schaf-, Büffel- oder 
Ziegenmilch bzw. Mischmilch
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Sattler Martina, 4421 Aschach/Steyr,
0680/3057847, martina.sattler@kt-net.at
• Bio-Brat- und Grillkäse  

FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – SILBER

Familie Vorlaufer, 3202 Hofstetten,
0680 / 14 23 281, judiths.schofk as@gmail.com
• Judith‘s Grillkäse Natur  

Bergkäserei Schoppernau, 6886 Schoppernau,
0664/9153504 od. 05515/30151, info@bergkaeserei.at
• Güs Ziegenkäse  

Weizer Schafb auern eGen, 8160 Weiz,
03172/30370, offi  ce@weizerschafb auern.at
• Topfen, Schafmilch  

Schneider Katrin u. Benjamin, 9991 Dölsach,
0664/750 595 65, schneider.benni@gmx.at
• Weichkäse natur  

FRISCHKÄSE UND 
UNGEREIFTE WEICHKÄSE – BRONZE

Neu Bernhard, 3321 Stephanshart,
0660/1237734, ilse.neu@gmx.at
• Bio Ziegenpeter  

Weinzierl Katharina & Michael, 4541 Adlwang,
0650 / 40 23 000 od. 001, ziegenhof.glueck@gmx.at
• Bio-Ziegen-Frischkäse  

Weizer Schafb auern eGen, 8160 Weiz,
03172/30370, offi  ce@weizerschafb auern.at
• Brimsen  

FRISCHKÄSE ERLAUFTALER ART – SIEGER

Familie Gansberger, 3241 Kirnberg,
0664 / 15 08 935, info@gansis-schofk as.at
• Gansis-Schofk as  

Vorlaufer Judith und Stefan, 3202 Hofstetten,
0680 / 14 23 281, judiths.schofk as@gmail.com
• Schofk as  

Familie Vorlaufer, 3202 Hofstetten,
0680 / 14 23 281, judiths.schofk as@gmail.com
• Judith‘s Schofk as  

Familie Schachermayer, 3203 Rabenstein,
02723 / 2130, Stefan.Schachermayer@gmx.at
• Dirndltaler Schafk äse  

FRISCHKÄSE ERLAUFTALER ART – GOLD

Familie König, 3203 Rabenstein,
0676 / 93 147 22, familie-koenig@aon.at
• Schaff rischkäse  

Familie Gansberger, 3241 Kirnberg,
0664 / 15 08 935, info@gansis-schofk as.at
• Mostviertler Schofk as  

Langeder Thomas und Maria - Schafmilch Schmankerl, 
3254 Bergland, 0680 / 14 24 087, 
schafmilch.schmankerl@gmail.com
• Reiner Schafk äse nach Erlauftaler Art  

Lechner Margarete, 3263 Randegg,
0680 / 555 60 05, lechner.franzenreith@gmail.com
• Mostv. Schofk as
• Schofk as
König GesbR, 3282 St. Georgen/Leys,
07482 / 44 539, japsi1@gmx.at
• Bio-Schafmischkäse  
Gruber Maria, 3292 Gaming,
0680/1277298, gruberkarnberg@gmx.at
• Bio-Schafmischkäse  
Ritt Elfriede und Christian, 3340 Waidhofen/Ybbs,
0650/9938771, ritt.familie@gmx.at
• BIO-Schafmischkäse  
Schrefel Berthold u. Birgit, 3345 Göstling/Ybbs,
0680 / 33 48 395, orth@biobauernhof.com
• Mostviertler Schofk as  
Familie Stöckl, 3351 Weistrach,
0699/81430238, familie_stoeckl@outlook.com
• Stöckl‘s Schofmischkas
• Stöckl‘s Schofk as
Kagerer Melanie u. Franz, 4209 Engerwitzdorf,
0699 / 12 12 92 56, melanie.kagerer@gmx.net
• Schafk äs Gupferl  
Moser Monika u. Karl, 4817 St. Konrad,
0650 / 77 28 061, moser@monikas-online.at
• Frischkäse Erlauft. Art  

FRISCHKÄSE ERLAUFTALER ART – SILBER

Raser Johannes u. Elisabeth, 2471 Pachfurth,
0650 / 432 72 89, e.h.raser@aon.at
• Frischkäse  
Rotteneder Franz u. Nicole, 3073 Stössing,
0664/75082868, liebesgefuhl@gmail.com
• Schafk äse  
Frühwald Rita u. Johann, 3264 Reinsberg,
0676 / 355 15 74, johann-rita@direkt.at
• Burgkogl BIO-Schofk as  
Punz-Leeb Elfriede, 3281 Oberndorf,
0650 /63 11 701, punz-leeb@outlook.com
• Schafk äse vom Maierhof  
Oismüller Alfred u. Maria, 3341 Ybbsitz,
0664 / 17 88 468, natuerlich.schaf@gmail.com
• BIO-Heumilch Schafk äse  
Schrefel Berthold u. Birgit, 3345 Göstling/Ybbs,
0680 / 33 48 395, orth@biobauernhof.com
• Mostviertler Schofk as  
Sterkl Waltraud und Melanie, 3385 Gerersdorf,
0664/88 59 2672, offi  ce@kaesehofsterkl.at
• Schaff rischkäse  
Mühlbacher Barbara u. Johann, 3650 Pöggstall,
0680/4046451, muehlbacher1990@gmail.com
• Schafk äse  
Schafzucht-Biokäserei Ortner, 4293 Gutau,
0650 / 76 77 291, offi  ce@bioschafk aese.at
• Mühlviertler Bio Schaff rischkäse  
Sattler Martina, 4421 Aschach/Steyr,
0680/3057847, martina.sattler@kt-net.at
• Bio-Schafk äserolle  
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Biohof Familie Zöttl, 4443 Maria Neustift,
0680/2323712, zoettl_biobauernhof@kt-net.at
• Neustifter Bio Schafgupferl
• Neustifter Bio Schafmischkäse

WEICHKÄSE GEREIFT – SIEGER

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at
• Galtürer Weisse Ziege  

WEICHKÄSE GEREIFT – GOLD

Moser Monika u. Karl, 4817 St. Konrad,
0650 / 77 28 061, moser@monikas-online.at
• Monikas nach Camembertart  

Cyriak Laner Goldberg Ziegenhof, 4761 Enzenkirchen,
0660 / 27 93 323, cyriaklaner@yahoo.com
• Ziegencamembert  

WEICHKÄSE GEREIFT – SILBER

Huber Hermann u. Patrick, 6563 Galtür,
0664 / 25 33 543, hermann@huber-hotels.at
• Galtürer Rote Ziege  
Bickel Tobias, 6774 Tschagguns,
0664/409 21 03, bickel.tobias@gmail.com
• Weichkäse Vini‘s Weichkäse gereift  
Metzler Naturhautnah, 6863 Egg,
0664/3289066, magdalena@molkeprodukte.at
• Wälder Edelziege Camembert  

SCHNITTKÄSE – GOLD

Weizer Schafb auern eGen, 8160 Weiz,
03172/30370, offi  ce@weizerschafb auern.at
• Selchkäse  

SCHNITTKÄSE – SILBER

Wilhelmsburger Hofl ieferanten, 3150 Wilhelmsburg,
02746/76300, offi  ce@hofl ieferanten.at
• Bio-Ziegenkäse natur  
Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at
• Ziegenschnittkäse  
Weizer Schafb auern eGen, 8160 Weiz,
03172/30370, offi  ce@weizerschafb auern.at
• NAASER Steirischer Schafk äse  
Gradnitzer Elias, 9710 Feff ernitz,
0660/9453559, e.gradnitzer@gmx.at; 
elias.gradnitzer@gmail.com
• Schnittkäse  

GEREIFTE KÄSE MIT 
BESONDEREN ZUTATEN – GOLD

Bickel Tobias, 6774 Tschagguns,
0664/409 21 03, bickel.tobias@gmail.com
• Gereifter Käse Mutti‘s spezial Aschekäse  

Weizer Schafb auern eGen, 8160 Weiz,
03172/30370, offi  ce@weizerschafb auern.at
• Camembert Gutenberg  
Figerhof Familie Jans, 9981 Kals am Großglockner,
0664 / 85 52 889, info@fi gerhof.at
• Glocknerweiss  

Figerhof Familie Jans, 9981 Kals am Großglockner,
0664 / 85 52 889, info@fi gerhof.at
• Glocknerspitz mit Bockshornklee  

Neu Bernhard, 3321 Stephanshart,
0660/1237734, ilse.neu@gmx.at
• Bio Ziegenkäse Räucherling  

Hofk äserei Frech, 4574 Vorderstoder,
0664 / 91 75 460, furtwagner@gmail.com
• BIO-Schafk äse Rassiges Schaf  

BIO-HOF Windisch, Carmen und 
Andreas Petutschnig, 9142 Globasnitz,
0664 / 388 34 62, offi  ce@windischhof.com
• Bio-Ziegen Weichkäse geräuchert  

GEREIFTE KÄSE MIT 
BESONDEREN ZUTATEN  – SILBER

SONSTIGE – SIEGER

Schafzucht-Biokäserei Ortner, 4293 Gutau,
0650 / 76 77 291, offi  ce@bioschafk aese.at
• Mühlviertler Bio Schafk äsebällchen in Öl  

Ziegenhof Klampfl , Familie Mauthner, 2133 Loosdorf,
0664 / 233 42 95, info@ziegenhofk lampfl .at
• Kräuterrolle  

Kaltenbacher Roland & Stefanie, 2811 Wiesmath,
0680/4030328, 5.kaltenbacher@gmx.at
• Rolis Topfentraum mit Kernöl  

Patscheider Herta u. Christian, 
3202 Hofstetten-Grünau,
0680/3283279, christian.patscheider@gmx.at
• Ziegenfrischkäse mit Bärlauchpesto  

Familie Gansberger, 3241 Kirnberg,
0664 / 15 08 935, info@gansis-schofk as.at
• Gansis-Kren Aufstrich  

Neu Bernhard, 3321 Stephanshart,
0660/1237734, ilse.neu@gmx.at
• Bio Ziegenkäse mit Wild-Kräuter  

SONSTIGE – GOLD

Gelbenegger Regina, 3353 Seitenstetten,
0650/23 29 141, juliagelbenegger@gmx.at
• Ziegenfrischkäse mit Sonnenblumenöl
• Ziegenfrischkäse Kugerl in Öl

Cyriak Laner Goldberg Ziegenhof, 4761 Enzenkirchen,
0660 / 27 93 323, cyriaklaner@yahoo.com
• Frischkäsebällchen Kräuter Knoblauch  

Eisl - Schafmilchprodukte, 5342 Abersee,
06227 / 280 28, offi  ce@seegut-eisl.at
• Schafk äserolle - Tomate Oregano  
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Schnegg Fabio, 6492 Imsterberg,
0660/2639155, fa.schnegg@gmx.at
• Topfenzubereitung mit Kräutern  
Dorfsennerei Schlins-Röns, 6824 Schlins,
05524/2340, info@dorfsennerei.at
• Ziegenstreichkäse  
Schneider Katrin u. Benjamin, 9991 Dölsach,
0664/750 595 65, schneider.benni@gmx.at
• Weichkäse in Öl
• Topfen Pralinen (in Öl)

SONSTIGE – SILBER

Raser Johannes u. Elisabeth, 2471 Pachfurth,
0650 / 432 72 89, e.h.raser@aon.at
• Scharfes Schaf  
Patscheider Herta u. Christian, 
3202 Hofstetten-Grünau,
0680/3283279, christian.patscheider@gmx.at
• Ziegentopfenbällchen aus past. Ziegenmilch
• Weichkäse aus past. Ziegenmilch
Familie Gansberger, 3241 Kirnberg,
0664 / 15 08 935, info@gansis-schofk as.at
• Gansis-Speckbällchen  
Langeder Thomas und Maria - Schafmilch Schmankerl, 
3254 Bergland, 0680 / 14 24 087, 
schafmilch.schmankerl@gmail.com
• Schafk äsezubereitung mit Kräutern  
Gelbenegger Regina, 3353 Seitenstetten,
0650/23 29 141, juliagelbenegger@gmx.at
• Ziegenfrischkäse Kugerl in Öl  
Sterkl Waltraud und Melanie, 3385 Gerersdorf,
0664/88 59 2672, offi  ce@kaesehofsterkl.at
• Liptauer  
Mühlbacher Barbara u. Johann, 3650 Pöggstall,
0680/4046451, muehlbacher1990@gmail.com
• Ostronger Salzlakenkäse  
Weinzierl Katharina & Michael, 4541 Adlwang,
0650 / 40 23 000 od. 001, ziegenhof.glueck@gmx.at
• Bio-Ziegen-Frischkäsevariation-Pikant
• Bio-Ziegenkäse-fest-Natur
Leitenmayr Silvia und Hubert, 4624 Pennewang,
0664 / 54 85 973, hubert.leitenmayr@gmail.com
• Ziegenfrischkäse mit Bockshornkleesamen  
Cyriak Laner Goldberg Ziegenhof, 4761 Enzenkirchen,
0660 / 27 93 323, cyriaklaner@yahoo.com
• Goatziller  
Eisl - Schafmilchprodukte, 5342 Abersee,
06227 / 280 28, offi  ce@seegut-eisl.at
• Schafk äserolle Natur  
Bickel Tobias, 6774 Tschagguns,
0664/409 21 03, bickel.tobias@gmail.com
• Frischkäsewürfel in Kräuteröl eingelegt  
Berlinger Julia, 6883 Au,
0664 / 58 42 652, info@berlinger.at
• Ziegenfrischkäse Kräuter
• Ziegenperlen
Weizer Schafb auern eGen, 8160 Weiz,
03172/30370, offi  ce@weizerschafb auern.at
• Minis mit Bärlauch und Knoblauch  

BIO-HOF Windisch, Carmen und 
Andreas Petutschnig, 9142 Globasnitz,
0664 / 388 34 62, offi  ce@windischhof.com
• Petzenkugeln  

Figerhof Familie Jans, 9981 Kals am Großglockner,
0664 / 85 52 889, info@fi gerhof.at
• Glocknerkugeln  

SONSTIGE – BRONZE

SAUERMILCHPRODUKTE – SIEGER

Raser Johannes u. Elisabeth, 2471 Pachfurth,
0650 / 432 72 89, e.h.raser@aon.at
• Schafk äse in Öl  

Berlinger Julia, 6883 Au,
0664 / 58 42 652, info@berlinger.at
• Ziegenperlen in Öl  

Lorbeg Franziska, 9100 Völkermarkt,
0650 / 36 01 585, franziska.lorbeg@gmail.com
• Ziegentopfen-Bällchen in Öl (Kürbiskerne)  

Vorlaufer Judith und Stefan, 3202 Hofstetten,
0680 / 14 23 281, judiths.schofk as@gmail.com
• Schofj oghurt Natur  

Ziegenhof Klampfl , Familie Mauthner, 2133 Loosdorf,
0664 / 233 42 95, info@ziegenhofk lampfl .at
• Beerentraum  

Familie König, 3203 Rabenstein,
0676 / 93 147 22, familie-koenig@aon.at
• Schafj oghurt natur  

Familie Gansberger, 3241 Kirnberg,
0664 / 15 08 935, info@gansis-schofk as.at
• Gansis-Heidelbeer Joghurt  

SAUERMILCHPRODUKTE – GOLD

Mühlbacher Barbara u. Johann, 3650 Pöggstall,
0680/4046451, muehlbacher1990@gmail.com
• Schafj oghurt natur  

Eisl - Schafmilchprodukte, 5342 Abersee,
06227 / 280 28, offi  ce@seegut-eisl.at
• Schafmilchjoghurt Natur - stichfest  

Weizer Schafb auern eGen, 8160 Weiz,
03172/30370, offi  ce@weizerschafb auern.at
• Schafj oghurt Natur  

Familie Gansberger, 3241 Kirnberg,
0664 / 15 08 935, info@gansis-schofk as.at
• Gansis-Natur Joghurt  

Lechner Margarete, 3263 Randegg,
0680 / 555 60 05, lechner.franzenreith@gmail.com
• Naturjoghurt  

BIO-HOF Windisch, Carmen und 
Andreas Petutschnig, 9142 Globasnitz,
0664 / 388 34 62, offi  ce@windischhof.com
• Bio-Ziegen Naturjoghurt  

SAUERMILCHPRODUKTE – SILBER
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