rij Wir freuen uns auf lhre Anfrage:

Schropper GmbH ¢ AuestralRe 35
k J A-2640 Gloggnitz « +43 2663 8305

/Chfapper S%GI$WGLVST Ertahruag
; 90 Jahren
KUKEN | JUNGHENNEN | STALLTECHNIK

Wir sind lhr verlasslicher Partner mit jahrzehntelanger Erfahrung
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cher Partner fir landwirtschaftliche
e in Osterreich.

Bei uns erhalten Sie:
‘Biomast- und Legekilken
Bio Junghennen

Wir erweitern unsere Produktion
e in der
Bio-Legehennenhaltung!

Eiermacher GmbH

Krift 51

A 4550 Kremsminster

Telefon +43(0) 76 83/215 50-0
Fax +43(0) 76 83/215 50-299
office@eiermacher.at

www.elermacher.at
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Stunden

Geflugeltag

Bildungshaus Schloss Puchberg

Donnerstag, 30. Janner 2025

08:30
09:00
09:10

09:40

10:00
10:20

11:20

12:00
13:30

14:10

14:20

15:00
15:20

16:50

Eintreffen und Registrierung

BegriiBung

Klimafitte Geflligelstdlle: MaBnahmen und Potenziale
Eduard Zentner, HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Stmk.
Aktuelle Trends im Bio-Gefliigelstallbau

Helmut Sterrer, Sterrer GmbH, Gaspoltshofen, 00

Pause

EiweiB-Futterung von Bio-Geflligel: Lésungen sind gefragt!

Rudolf Joost-Meyer zu Bakum, Meyerhof zu Bakum GmbH, Melle, DE
Aktuelle Herausforderungen in der Tiergesundheit: Wie kann ich

auf meinem Betrieb darauf reagieren?

Peter Mitsch, Fachtierarzt fiir Gefliigel, Wien

Mittagspause

Bedarfsgerechte EiweiBversorgung von Bio-Gefliigel:

Anforderungen und Mdglichkeiten

Stefan Dubbert, Unser Lagerhaus WHG, Klagenfurt, Ktn.

10 Jahre Bruderhahn: Ein Uberblick

Doris Hofer, Qualititsmanagement, BIO AUSTRIA Bundesverband
Zweinutzungshiihner als Alternative zu Legehybriden und Bruderhahn?
Bernhard Horning, Hochschule fiir nachhaltige Entwicklung Eberswalde, DE

Pause

Podiumsdiskussion 10 Jahre Bruderhahn

Andreas Steidl, Ja! Natiirlich; Manfred Sollradl, Die Eiermacher; Bernhard Horning,
Hochschule Eberswalde; Johannes Asen, Martin Tragler, Biobauern; Johann Kreschischnig,
BIO AUSTRIA Bundesvorstand

Moderation: Susanne Maier, Geschiftsfiihrerin BIO AUSTRIA

Zusammenfassung und Abschluss

Moderation:
Doris Hofer, Qualititsmanagement Landwirtschaft, BIo AUSTRIA Bundesverband
Dominik Sima, Berater Bio-Gefliigel, Biozentrum Karnten
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. Wir sind zuverlissige Partner

fiir Bioschweinehalterinnen und

Bioschweineverarbeiter.

Wir betreuen Sie umfassend in allen
Bereichen der Bioschweinehaltung.

Als langjahrige Profis organisieren
wir den gesamten Ablauf von lhrem
Hof bis zur Theke.

Bioschwein Austria VertriebsgmbH
Linzerstr. 25 | A-4190 Bad Leonfelden

T:07213/200 77 | E:info@bioschweinaustria.at lOSChWEln

www.bioschweinaustria.at AUBTRIA

® Braver
STALLTECHNIK

STALLEINRICHTUNG FUR GENERATIONEN

A-4441 Behamberg | T:+437252/73853-0 | www.braeuer.cc

E = - .
= 3 d
Sta llkll m a Infcoasn::hnatjtgn!
Regulieren geht iiber =
Probieren!

Mit Lubratec Smart realisieren Sie eine moderne Stallklimatechnik durch die intelligente Lubratec®
Vernetzung von Lubratec Beliiftungs- und Belichtungsprodukten. Mit Hilfe der Stallklima- t
Messwerte der neuen Lubratec SmartBox, die lhnen in der SmartApp anschaulich visualisiert S m a r
werden, wissen Sie immer, wie es |hren Tieren geht. Steigern Sie jetzt Ihr Tierwohl. nfach g des Stallklim
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Bio-Stunden Stunden

Schweinetag
Schloss Puchberg

Donnerstag, 30.Janner 2025

08:30 Eintreffen und Registrierung

09:00 BegriiBung

09:10  Low Stress Stockmanship: Mach langsam, wir haben keine Zeit!
Ronald Rongen, Low Stress Stockmanship Europe, Hamont, BE

10:15  Klimawandel und Hitzestress in der Schweinehaltung:
MaBnahmen und Potenziale
Eduard Zentner, HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Stmk.

11:05  Pause

11:30  Dicke Luft: ,,Nein Danke"! Hochdruckvernebler gegen Hitzestress
Thomas Zotter, Biobauer, Drosendorf, NO

12:00  Welche Schweine braucht die Bio-Landwirtschaft von morgen?
Bernhard Horning, Hochschule fiir nachhaltige Entwicklung Eberswalde, DE

12:45  Verleihung Anerkennungspreis der Bioschwein Austria VertriebsgmbH
Christine Resch-Woéran und Hubert Stark, Bioschwein Austria VertriebsgmbH,
Bad Leonfelden, 0O

13:00 Mittagspause

14:30  Was fiihlt das Schwein? Langeweile und Flow auf der Spur
Sara Hintze, Universitit fiir Bodenkultur, Wien

15:10 Pause

15:35  Hutthaler’'s Schlachthof: Wo Tierwohl im Vordergrund steht
Florian Hiitthaler, Hiitthaler KG, Schwanenstadt, 00

16:15  Hausschlachtung: Wie ein achtsamer Umgang bis zum Lebensende gelingt
Patricia und Alfred Tatzber, Biohof Sommerein, Sommerein, NO

16:50 Zusammenfassung und Abschluss
Moderation:
Melanie Donnerbauer, Beraterin Bio-Schwein und Bio-Gefliigel, BIO AUSTRIA Bundesverband
Lisa Baldinger, Abteilungsleitung Management Bio-Schwein, Bio-Institut Raumberg-
Gumpenstein

"= HBLFA
Raumberg-Gumpenstein Veranstaltet in Kooperation mit dem Bio-Institut Raumberg Gumpenstein

Landwirtschaft 19



SUPERIOR

K A K

RETTER
m-NATURERT

YOGA UND PILATES KURSE

finden regelmaBig an Wochenenden statt,
sowie Einzeleinheiten im Rahmen des
taglichen Aktiv-Fit-Programms.

WORKATION AUF STEIRISCH

+RETTER WORK-WELL"

Damit sich Urlaub und Arbeit perfekt verei-
nen lassen, gibt es im BIO | ORGANIC | SPA
zwei eigene Work-Well-Rdume, die
kreatives Arbeiten fordern und den Geist
beflligeln.

i :';; = [ S

Zeit fiir S'ICH im ersten BIO | ORG

Natur pur, 100 % Bio-Genuss und aktive Erholung - das RETTER Bio-Natur-Resort
ist der Hotspot fiir alle, die Wellness, Natur und Fitness im Urlaub lieben.

ANIC | SPA

Das RETTER Bio-Natur-Resort liegt im Naturpark Péllauer Tal in der Oststeiermark und
verwohnt seine Gaste mit 100% Slow-Food Bio-Kulinarik auf Haubenniveau. Hausgeba-
ckene Bio-Brote, Marmeladen, Edelbrinde, Speiseeis uvm. gibt es aus dem eigenen BioGut.
Mit dem ersten BIO | ORGANIC | SPA Europas auf 3.200 m2 hat die RETTER Familie
einen einzigartigen Ort der Erholung und Inspiration entwickelt.

Wellnessurlaub mit 100 % BioGenuss

e Zeit fur S'ICH im BIO | ORGANIC | SPA

auf 3.200 m2 mit 25m Sportpool,

20m Naturschwimmteich, 8 Saunen,

24 h Technogym-Fitnessraum uvm.

® Fiihrung und Verkostung im Retter BioGut

® Umfangreiches Aktiv-Fit-Angebot: EiFE
Yoga, Pilates, Wanderungen uvm. -
® Weinverkostung samstags 1
mit einem BIO-Winzer (=] 4

2 Ubernachtungen inkl. Alizeit-BIO-Genuss
ab € 189,- p.P./Nacht im DZ (Mo-Mi)




TGD-
Stunden

Bienentag

Hybrid-Veranstaltung - Schloss Puchberg oder online

Donnerstag, 30. Janner 2025

Beim Bio-Bienentag erhalten Sie spannende Einblicke in den Schutz und die Forderung der Ge-
sundheit von Honigbienen. Vorgestellt werden Methoden zur Verbesserung der Varroa-Resistenz
sowie effektive Strategien zur Bekdmpfung der Varroa-Milbe. Eine Honigweinverkostung sorgt
fiir eine genussvolle Pause, bevor am Nachmittag aktuelle Trends auf dem Honigmarkt, die
Verwertung von Melizitosehonig und die Zusammenarbeit von Landwirtschaft und Imkerei

beleuchtet werden.
08:30 Eintreffen und Registrierung
09:00 BegriiBung
09:10  Gesundheit der Honigbienen erkennen, schiitzen und férdern
Wolfgang Ritter, Bio-Imker, Biologe, DE
10:45 Pause
1:15 Biotechnik zur Férderung der Resistenz
Thomas Rieck, Imker, BZV BeeFriends Metropolregion Niirnberg e.V., DE
12:15  Der Varroa Controller in der Praxis
Thomas Klepp, Bio-Imker, Maissau, NO
13:00 Mittagspause mit Honigweinverkostung
14:30  Was geht ab am (Bio-)Honigmarkt?
Wolfgang Mayr, Bienenhof Mayr, Pasching, 00
15:15  Vom Melizitosehonig zum Honigwein
Hans Rindberger, Bio-Imker, Zell am Moos, 00
16:00 Pause
16:15  Landwirtschaft und Bienen im Einklang: So geht's
Robert Brodschneider, Bienenforscher Universitit Graz, Stmk.
16:50 Zusammenfassung und Abschluss

Moderation:
Eva Marthe, Beraterin Bio-Bienenhaltung, BI0O AUSTRIA Bundesverband
Dietmar Niessner, Berater Bio-Bienenhaltung, 810 AUSTRIA NO & Wien
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UNSER

X LAGERHAUS

Die Kraft fiirs Land

Die besten Ideen hat die Natur. Und das Lagerhaus.

Die Kraft flrs Land mit der Kraft der Natur — der umfangreichen Bio-Kompetenz im Lagerhaus.

Ihre Vorteile im Uberblick:
o Erstklassig ausgebildete Berater

o Breite Sortimentspalette
Saatgut & Betriebsmittel & DleSaat #/
» Getreideiibernahme Die Saatgut-Experten BGA onfarming.at

Geld, das dem iOlKO
Leben dient CREDIT

- . . e in Menschen investieren
Jlch unterstitze Oikocredit, weil in &rmeren

Regionen dieser Welt die Ideen und

Hoffnungen der Unternehmer nachhaltig zum

Wachsen gebracht werden.”

Mag. Johann Huber
Unternehmer aus Oberésterreich 01 /505 48 55

Mitglied & Anleger bei Oikocredit www.oikocredit.at

Hinweis: Werbeanzeige von Oikocredit Eoumemca\ Dev e\apmem Cooperanve Society UA.,
Verkaufsprospekt samt allfalligen Nachtrager

WE RT' "'.‘,-' | : : Raiffeisen

SC HATZU N G Dberosterreich

Unterstitzung fir eine
erfolgreiche Ubergabe"ﬁa
und Nachfolge. /

raiffeisen-ooe.at/landwirtschaft
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Tag des biodynamischen Landbaus

Bildungshaus Schloss Puchberg

Donnerstag, 30. Janner 2025

08:30 Eintreffen und Registrierung

09:00 BegriiBung
Andreas Horitzauer, Demeter-Obmann und Demeter-Bauer

09:10 Das Mikrobiom und seine Bedeutung fiir Bodengesundheit und Erndhrung
Birgit Wassermann, Assistenzprofessorin, Institut fiir Umweltbiotechnologie, TU Graz
Martin Weberhofer, Demeter- und BIO AUSTRIA Bauer, Puch bei Weiz, Stmk.

13:00 Mittagspause

14:30  Fortsetzung Mikrobiom, Bodengesundheit und Erndahrung
16:00 Zusammenfassung und Abschluss

Das Mikrobiom im Boden steht in unmittelbarer Beziehung zum Mikrobiom der Lebensmittel,
die darauf gedeihen und damit auch mit unserem Darmmikrobiom und unserer Gesundheit.
Fragen nach dem Zusammenhang zwischen individueller Gesundheit und landwirtschaftlichen
Praktiken riicken somit in den Fokus der aktuellen Forschung.

In den vergangenen Jahrzehnten war die Landwirtschaft als Bereitstellerin von Kalorien und
Erhalterin von Kulturlandschaft definiert. Wird durch die Forschung am Mikrobiom ein
Paradigmenwechsel eingeldutet, der die zentrale Rolle der Landwirtschaft fiir die grundlegende
Gesundheit der Gesellschaft aufzeigt?

Birgit Wassermann vom Institut fiir Umweltbiotechnologie der TU Graz berichtet von Studien
iiber das Pflanzen- und Bodenmikrobiom. Martin Weberhofer aus der Steiermark, Demeter-Bauer
auf einem der beforschten Hofe, gibt Einblick in seine Erfahrungen in der Zusammenarbeit mit
der Forschung.

Moderation: Martina Fink, Demeter-Biuerin

] @ @ Dieser Tag findet in Kooperation zwischen BIO AUSTRIA

BIODYNA M I SCH und Demeter Osterreich statt.

JAHRE
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Professionelle 1 a0
Bio-Getreide-Vermarktung

Die Lagerhduser als Bio-Getreidevermarkter zeichnet aus:
« Professionalitdt bei Ubernahme und Lagerung

« Verldsslicher Partner der Landwirte

« Finanzkraftiger Partner

» 100 %ige Riickverfolgbarkeit bis zum Landwirt

» Langjdhrige Erfahrung im Getreidehandel

» Nationale und internationale Kontakte

onfarming.at

NUR DAS BESTE
FUR DEINE ERNTE

AgriRootz bietet Dir die besten innovativen und nach-
haltigen Losungen im Bereich der Lagerung von land-
wirtschaftlichen Produkten, so wie Kartoffeln, Karotten,
Zwiebeln und Knoblauch.

Mittels der RootzControl:

v Bis zu 40% Stromersparnis

+ Optimierung von bestehenden Lagern

v/ CO2 neutral lagern

+ Intuitive Bedienung

Lass uns gemeinsam diese Ziele erreichen!
Your Crops. Our solutions.

Das Lagerhaus und
das BGA-Team sind
die professionellen
Vermarktungspartner
der Bio-Landwirte.

Informieren Sie sich
bei Ihrem Berater
im Lagerhaus.
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Fleischrindertage - online

Donnerstag, 6. Februar 2025 - Teil 1

09:00 BegriiBung und Einfiihrung in den Webinarraum

09:10  Die Mischung macht’s: Kreuzungszucht bei Mutterkiihen
Johann Hausler, HBLFA Raumberg-Gumpenstein, Stmk.

10:00  Aus der Praxis: Mit verschiedenen Rassen und Kreuzungen
erfolgreich in der Mutterkuhhaltung
Johanna und Josef Steindl, Bio-Betrieb, Gmiind, Ktn.

10:45 Pause

11:00  Aus der Praxis: Fleisch vom Angus-Rind veredelt mit dem
Payer-Aging-Reifeverfahren
Gabi Haslmayr, Biob4uerin, Alkoven, 00

11:45  Futterhecken: Innovatives Agroforst-Konzept auf der Weide
Pirmin Adler, Agroforstbetrieb, Oberriiti, CH

12:30  Zusammenfassung und Ende Teil 1

Freitag, 7. Februar 2025 - Teil 2

09:00 Fortsetzung Fleischrindertage
09:10  Rinderklassifizierung: Wie funktioniert's?
Stefan Mader, Osterreichische Fleischkontrolle, St. Pélten, NO
10:00  Aus der Praxis: Mutterkuhhaltung mit Jungrindermast -
Mein Betrieb, mein Konzept
Philomena Pierer, Biobduerin, Thorl, Stmk.
10:45 Pause
11:00  Fruchtbarkeit bei Mutterkiihen
Walter Peinhopf-Petz, Tierarzt, Joss, Stmk.
11:45  Aus der Praxis: Fruchtbarkeitsmanagement mit Hilfe von Sensortechnik
Martin Huber, Biobauer, Gratwein-Strafiengel, Stmk.
12:30  Zusammenfassung und Abschluss

Moderation:
Julia Wober, Beraterin Bio-Wiederkiuer, Bio Ernte Steiermark
Valerie Chorherr, Beraterin Bio-Wiederkiuer, BIOo AUSTRIA Bundesverband

Wichtiger Hinweis fiir den Erhalt der Weiterbildungsstunden: Der Fachtag besteht
aus zwei Teilen, diese konnen nur gemeinsam gebucht und miissen beide besucht werden.
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Anreise und Organisatorische Hinweise

26

Tagungsort und Anreise
Bildungshaus Schloss Puchberg, Puchberg 1, 4600 Wels

Bitte nutzen Sie die gute Anbindung an die Bahn, vom Bahnhof Wels mit Buslinie 1, halbstiind-
lich ab 7:27 Uhr, Fahrtzeit ca. 10 Minuten. Verlassen Sie den Bahnhof durch den Glasiibergang in
Richtung Neustadt. Die Busstation befindet sich links vom Ausgang bzw. nutzen Sie die Bildung
von Fahrgemeinschaften z. B. mit der Plattform https://www.blablacar.de/
https://schlosspuchberg.at/kontakt/anfahrt

Hybrid-Veranstaltungen

HINWEIS: Drei Fachtage fiir Ackerbau, Milchvieh und Bienen finden als Hybrid-Veranstaltungen
statt, das heifit, sowohl im Bildungshaus als auch online. Unbedingt das gewiinschtes Format bei
der Anmeldung angeben!

Webinar

Der Fleischrindertag wird ausschliefllich als Webinar in zwei Halbtagen angeboten.

Die Buchung eines einzelnen Halbtages ist nicht moglich. Fiir die Ausstellung einer Teilnahme-
bestédtigung ist eine Teilnahme an beiden Tagen erforderlich.

Der Link fiir die Online-Veranstaltungen via Zoom wird nach der Anmeldung tibermittelt.

Technischer Support
Unter der Telefonnummer 0732 654884 999 helfen unsere Mitarbeiter:innen von der IT gerne
weiter, sollten Sie bei der Online-Teilnahme technische Probleme haben.

Geschifts- und Stornobedingungen

Die Anmeldung kann bis eine Woche vor Beginn des jeweiligen Fachtages kostenlos

storniert werden. Bei unentschuldigtem Nichterscheinen verrechnet BIo AUSTRIA den vollen
Teilnahmebeitrag. Die Nominierung einer anderen Person ist moglich.

Weitere Informationen unter www.bio-austria.at/agb-bildung-referat-bildung/
Informationen zum Datenschutz finden Sie unter www.bio-austria.at/datenschutz

Weiterbildungsverpflichtung in der MaBnahme Bio im OPUL 2023+ und TGD
Die Stunden, die fiir die Weiterbildung pro Fachtag angerechnet werden, sind beim Programm
des jeweiligen Fachtags rechts oben ersichtlich.

Veranstalter

BIO AUSTRIA, Referat Bildung,
Auf der Gugl 3/3. OG,

4021 Linz

Tel. 0732/654 884
veranstaltung@bio-austria.at

=® C E R T BIO AUSTRIA-Beratung und -Bildung ist zertifiziert nach EN ISO 9oo1:2015



Teilnahmebeitrag

Nach der Veranstaltung erfolgt die Zusendung der Rechnung per E-Mail.
Kosten inkl. Tagungsunterlagen (digital).

Mitglieder von Nicht Jugendetarif bis
BIO AUSTRIA, Nicht- eférdert 26 Jahre
Demeter, ORBI, BLW | Mitglieder (oghne LFBIS) und weitere
Ennstal Betriebsangehorige
1Tag Puchberg EUR72,- EUR92,- EUR 169,- EUR 36,-
2 Tage Puchberg EUR 122,- EUR 152,- EUR 272,- EUR72,-
3 Tage Puchberg EUR 168, - EUR 198,- EUR 366,- EUR 108, -
Online: pro Fachtag EUR 39,- EUR 59,- EUR 115,- EUR19,-

Bio-Buffet inkl. Getrdnke und Musik am Dienstag Abend: EUR 27,-
Abendessen am Mittwoch: EUR 16,- exkl. Getrianke
Bio-Weinverkostung am Mittwoch: EUR 15,-

Information zur Verrechnung

Im Teilnahmebeitrag inkludiert sind (Verrechnung iiber BIO AUSTRIA):
Bio-Mittagessen, Bio-Pausenverpflegung, Bio-Buffet am Dienstag Abend zu EUR 27,—
(wenn gebucht), Bio-Weinverkostung (wenn gebucht).

Die Néchtigung und das Abendessen am Mittwoch wird direkt vom Bildungshaus Puchberg ver-
rechnet (Bezahlung an der Rezeption). Getriinke zu den Essen sind im Speisesaal bar zu begleichen.

Néachtigung
Ubernachtung inkl. Friihstiick und Ortstaxe im Tagungshaus:
Einzelzimmer EUR 82,40 | Doppelzimmer EUR 73,40 pro Person

Die Buchung erfolgt tiber BIO AUSTRIA bei der Anmeldung zur Tagung. Informationen zu
weiteren Nachtigungsmoglichkeiten in der Umgebung erfahren Sie ebenso im Biiro.

Anmeldung

R, 43732654 884

=]
=a]

% veranstaltung@bio-austria.at

[=]

- www.bio-austria.at/bauerntage

Anmeldeschluss: Dienstag, 21. Janner 2025 (fiir Fachtage vor Ort und Hybrid)

Teilnahmebestadtigung
Sie erhalten die Teilnahmebestédtigung per E-Mail.
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‘im Biobetrieht =&
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* Alpenkorn Fertig- & Erganzungsfutter
* Garant Mineralfutter & Wirkstofferganzer

* Alpenlecksteine & Alpenleckmassen

* Aqua-Eco Fischfutter
Einfach tiergerecht fittern ... QI{)PII(E“
Fachberatung inklusive! |Aaas] X2

0 @ @ www.salzburger-lagerhaus.at - garant.co.at Exklusiv im Lagerhaus

Partner



